Produktbeschreibung & Inhaltsstoffe

Backmittel

Nr.  Brotname Weizen- Roggen- Weizenvoll- Roggenvoll- Weizen- Roggen- Hefe Wasser Butter Salz Sonstiges
mehl mehl kornmehl  kornmehl schrot schrot z.B. Olsaaten Nr
Sauer Milch Fett Zucker
Mischungsverhéltnis der Getreideanteile in % teig
200 |Dinkelbrétchen L X L L L <l | |Dinkelmehl X
201 |Roggenbrotchen 70 % 30 % I D LTI B4 |Leinsaat X
202 |Musli Stange 70 % 20 % 10% DL LI LT XL XL 4] INusse, Haferflocken X
203 |Mehrkornbrotchen 70 % 20 % 5% 5% DT DXL L1 <1 X I | |sesam, Roggenflocken X
204 |Sonnenkornbrétchen 60 % 10 % 20 % 10% DXL DXL L LX< | |sonnenblumenkerne X
205 |Schinkenbrotchen 100 % I T XD LT X |Geréauch. Schinkenwiirfel X
206  Schinken- 100 % XL L L X X
207 |Zwiebelbrotchen 90 % 10 % I T LT X || |Rostzwiebeln X
208 |Weizenbroétchen 100 % X X X X
209 |Lange Brétchen 100 % XTI XTI e X
210 |Baguettebrétchen 100 % B G B R EE X
211 |Kaviarstange 100 % XTI XTI e X
212 |Mohnbrétchen 100 % L L L LIl |Mohn ganz X
213 |Sesambrotchen 100 % XIT T LTI T X ] |sesam X
214 |Kimmelbrotchen 100 % LR < | |Kammel, ganz X
215 |Kasebrotchen 100 % XL T XL LTI LT X ] |Pizzakése X
216 |Buttercroissant 100 % XEL L LX< X I X
217 |Laugenbaguettebrotc 100 % T T T <D< || |Natronlauge X
218 |Laugenbrezel 100 % L L < L < <Ll | Natronlauge X
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Ihr Backer steht Ihnen bei weiteren Fragen gerne zur Verfigung




