Produktbeschreibung & Inhaltsstoffe

Nr.  Brotname Weizen- Roggen- Weizenvoll- Roggenvoll- Weizen- Roggen- Hefe Wasser Butter Salz Sonstiges Backmittel
mehl mehl kornmehl  kornmehl schrot schrot z.B. Olsaaten Nr
Sauer- Milch Fett Zucker
Mischungsverhéltnis der Getreideanteile in % teig

1 Gesterbrot 40% | 60% I R

2 |Krustenstange 40 % 60 % T T

3. |Heidebrot 50% | 50% X )

4 |Sauerlander 40 % 60 % T T

5 |Paderborner 30 % 70 % X X X

6 |Rostbrot 30% | 70% XX 11 <

7 Kassler 50% | 50% X )

8 |Bauernbrot 40 % 60 % HERERaEEEEEEnaEn

9 |Buttermilchbrot 80 % 15 % 5% LR L <l | |Buttermilch

10 |Dreikornbrot 40 % 40 % 0% | X <010 LT B< 1] |10% Leinsaat

11 |Sonnenkornbrot 40 % 40 % 5% 5% | | XL L LX< | |10 % So.bl.kerne

12 |Bergsteiger 40 % 40 % 5% 0% [ 1 XIIXKITITILTELE ]

13 |Kerniges 40 % 40 % 10 % 5% ‘><‘ ‘><‘ ‘><‘ Kurbis-,Sonnenblumenker

14 |Kirbiskern- Malzbrot 40 % 40 % 5% 5% | 1T DXL LTI |10%Rostmalz

15 |Medeloner Backer- 100 % EEE A AN

16 |Delikatess Schwarzbrot I XKLL

17 |Bio Sonne 100% || | XL XL L L LX< | |10 % So.bl.kerne

18 |Saat Brot 40 % 40 % LD LT B ] |155 So.blk. 5% Leinsaa

19 |Roggenschrotbrot 100% || | IXIE XL L L x|

20 |Medebacher Hansebro 100 % T T

21 |Kosakenbrot 10 % 90 % X X X

22 |Kraftiges 100 % T T

23 |Kerniges 20 % 30 % 20 % 20 % 5% 5% | | XU L L LI | |sonnen,-Kiirbiskerne

24 |WalnuRbrot 30 % 60 % LD LT <] |walnuBbruch

25 |Dinkel- Sprossen Brot L < L <l | |Binkelm.
HREEEEEENENEEEN

Ihr Backer steht Ihnen bei weiteren Fragen gerne zur Verfigung



